
Tüm vergiler dâhil satış fiyatlarıdır.
The prices, including all taxes

LA Mahzen
Michelin Guide 2024-2025-2026’da Bib Gourmand kategorisinde 

yer almaya hak kazanmıştır.

Our restaurant has been awarded 
to be in the Bib Gourmand category of the 

Michelin Guide 2024-2025-2026.

Tümülüs adıyla anılan kral mezarlarından biri halen bağımızın sınırları içinde
tüm görkemiyle yer almakta.

One of the royal tombs, known as Tumulus, is still located within the borders 
of the vineyard, standing in all its grandeur.

Alkol içerir
Contains alcohol

Alerjen ürün içerir
Contains allergens

Domuz içerir
Contains pork

Vejetaryen
Vegetarian

Glutensiz
Gluten free

Vegan
Vegan

Yiyecek isimlerinin yanında konumlandırılan aşağıdaki simgelerden alerjen, 
intolerans ve alkol uyarısı olabilecek hangi maddeleri içerdiğini görebilirsiniz.

You can see the following symbols indicating potential allergens, intolerances, or the 
presence of alcohol, next to the names of the dishes.



Alkol içerir
Contains alcohol

Alerjen ürün içerir
Contains allergens

Domuz içerir
Contains pork

Vejetaryen
Vegetarian

Glutensiz
Gluten free

Vegan
Vegan

01.07.2026 tarihi itibarıyla geçerli, tüm vergiler dâhil satış fiyatlarıdır.
The prices, including all taxes, are valid as of 01.07.2026

Mahzen Peynir Şarküteri Tabağı                 
Anatolian Artisan Cheese Selection 
(Kars gravyer, Bolu isli çerkes, Balıkesir kekikli biberli sepet, Bergama tulumu,  
trüflü bresola, tütsülenmiş tender roast, kırmızı üzüm, incir reçeli.)  
Kars graviera, smoked Circassian cheese, Bergama tulum, Balıkesir basket cheese, 
truff led bresaola, smoked tender roast, grapes, fig preserve.

Cosmopolit Peynir Şarküteri Tabağı  
Cosmopolitan Cheese & Charcuterie Board 
(Emmantel, Grana padano, trüflü gouda, Danish blue , füme kaburga,
pepperoni stick, kırmızı üzüm, incir reçeli.)  
Emmental, Grana Padano, smoked Gouda, Danish blue cheese, 
smoked ribs, pepperoni sticks, red grapes, fig preserve.

Kuru Et tabağı  
Cured Meat Selection 
(Trüflü bresola, tütsülenmiş tender roast, pepperoni stick, füme kaburga, kırmızı üzüm.)  
Truff led bresaola, smoked tender roast, pepperoni sticks, smoked ribs, red grapes.

Narenciye Soslu Enginar     
Artichoke with Citrus Dressing 
(Bahçemizden zeytinyağı ve narenciye sos ile.)  
Served with olive oil from our garden and a delicate citrus dressing.

Kuru Domatesli Dakos (Şarap Eşlikçisi)     
Sun-Dried Tomato Dakos (The perfect wine companion)  
(Kıtır ekmek, Lor peyniri kreması, kuru domates, kiraz domates, balzamik, maydanoz.)  
Crisp bread, whipped fresh curd cheese, sun-dried tomatoes, cherry tomatoes, balsamic glaze, parsley.

Şarapta Pişmiş Bonfile Dilimleri  
Wine-Braised Beef Tenderloin Slices  
(Kuşkonmazlı aioli sos ile.)  
Served with asparagus aioli.

Zeytinyağlı Pazı Sarma
Swiss Chard Rolls in Olive Oil 
(Anasonlu vişne sos, tuzlu yoğurt, karamelize ceviz.)  
Anise-infused sour cherry sauce, salted yogurt, caramelized walnuts.

Dana Dil Füme  
Smoked Beef Tongue 
(Kınalı kuzu kulağı ile servis edilir.)  
Served with young sorrel leaves.

Zeytinyağlı Şevketi Bostan  
Aegean Style Şevketi Bostan 
(Bahçemizden zeytinyağı ile ege usulü.)  
Wild blessed thistle gently prepared with olive oil from our garden.

Bodrum Gambilya Fava 
Bodrum Gambilya Fava 
(Kırmızı soğan, dereotu, sumak.)  
Yellow fava bean purée with red onion, dill, and sumac.

BAŞLANGIÇLAR • STARTERS

2.015₺

2.585₺

2.125₺

485₺

440₺

1.610₺

460₺

895₺

440₺

370₺



Alkol içerir
Contains alcohol

Alerjen ürün içerir
Contains allergens

Domuz içerir
Contains pork

Vejetaryen
Vegetarian

Glutensiz
Gluten free

Vegan
Vegan

01.07.2026 tarihi itibarıyla geçerli, tüm vergiler dâhil satış fiyatlarıdır.
The prices, including all taxes, are valid as of 01.07.2026

Cevizli Ege Otları Kavurması                 
Sautéed Aegean Wild Greens with Walnuts  
(Atom yoğurdu, tereyağlı biber ile.)  
Served with atom yogurt and buttered chili.

Yöresel Ev Yapımı Erişte    
Homemade Regional Erişte Pasta 
(Çıtır ceviz, yanık tereyağı ile.)  
With crispy walnuts and browned butter.

Ballı Börek   
Honey Pastry  
(Baklava hamuruna sarılı mihaliç peyniri, acı bal, çörekotu ile.)  
Mihaliç cheese wrapped in delicate baklava pastry, served with spicy honey and nigella seeds.

Paçanga Böreği     
Paçanga Pastry 
(Pastırma, kaşar peyniri, yeşil – kırmızı biber, acı mayonez ile.)  
Pastırma, aged kaşar cheese, green and red peppers, spicy mayonnaise.

Ege Usulü Karışık Kızartma    
Aegean Style Mixed Vegetable Fry  
(Patates, kabak, biber, patlıcan, yoğurt, domates sos ile.)  
Potatoes, zucchini, peppers, eggplant, yogurt and tomato sauce.

Ekşili Kuru Patlıcan Dolma    
Sour Dried Eggplant Dolma   
(Sumaklı yoğurt ile.)  
Served with sumac yogurt.

Paşa Böreği   
Paşa Pastry 
(Dana kıyma, dometes sos, kızarmış yufkalar, tuzlu yoğurt.)  
Layers of crispy yufka with minced beef, tomato sauce and salted yogurt.

Tereyağlı Kuzu Kokoreç   
Butter-Sautéed Lamb Kokoreç 
(Tereyağı, kimyon, toz biber ile.)  
With butter, cumin and chili f lakes.

Otlu Peynirli Piruhi 
Herbed Cheese Piruhi Dumplings  
(Lor peyniri, maydanoz, çıtır ceviz, naneli tereyağı.)  
Fresh curd cheese, parsley, crispy walnuts and mint butter.

Közde Şiş Karides 
Charcoal-Grilled Skewered Shrimp   
(Zeytinyağı, taze baharatlar, limon zest.)  
Olive oil, fresh herbs and lemon zest. 

Izgara İstiridye Mantarı 
Grilled Oyster Mushrooms   
(Susam, karamelize soğan, maydanoz.)  
Sesame, caramelized onions, fresh parsley. 

Anne Patatesi    
Mother’s Potatoes   
(Hardallı dip sos ile.)  
Served with a mustard dipping sauce.

ARA TABAKLAR • INTERMEDIATE PLATES

485₺

600₺

460₺

550₺

750₺

485₺

550₺

1.095₺

635₺

1.380₺

720₺

560₺



Alkol içerir
Contains alcohol

Alerjen ürün içerir
Contains allergens

Domuz içerir
Contains pork

Vejetaryen
Vegetarian

Glutensiz
Gluten free

Vegan
Vegan

01.07.2026 tarihi itibarıyla geçerli, tüm vergiler dâhil satış fiyatlarıdır.
The prices, including all taxes, are valid as of 01.07.2026

Körpe Ispanak Salata                 
Baby Spinach Salad   
(ıspanak, kiraz domates, hurma, buğday, nar, nar ekşisi vinaigrette.)  
Spinach leaves, cherry tomatoes, dates, wheat berries, 
pomegranate and pomegranate molasses vinaigrette.

Bademli Ege Otları Salatası    
Aegean Wild Herb Salad with Almonds 
(Cibes, tere, ısırgan, portakal, badem, narenciye vinaigrette.)  
Cibes, arugula, nettle, orange segments, almonds, citrus vinaigrette.

Cevizli Kaşık Salata   
Walnut Shepherd Salad  
(Domates, salatalık, biber, kırmızı soğan, maydanoz, ceviz, zeytinyağı, limon, sumak.)  
Tomatoes, cucumber, peppers, red onion, parsley, walnuts, 
olive oil, lemon and sumac.

Bergama Tulum Peynirli Bağ Salatası       
Vineyard Salad with Bergama Tulum Cheese  
(Karamelize bergama tulumu, roka, kumkuat, kırmızı üzüm, kiraz domates, ballı ceviz.)  
Caramelized Bergama tulum cheese, arugula, kumquat, 
red grapes, cherry tomatoes and honeyed walnuts. 

SALATALAR • SALADS

600₺

600₺

555₺

555₺



Alkol içerir
Contains alcohol

Alerjen ürün içerir
Contains allergens

Domuz içerir
Contains pork

Vejetaryen
Vegetarian

Glutensiz
Gluten free

Vegan
Vegan

01.07.2026 tarihi itibarıyla geçerli, tüm vergiler dâhil satış fiyatlarıdır.
The prices, including all taxes, are valid as of 01.07.2026

Dallas Steak (450 gr)               
Dallas Steak(450 gr)     
(Baby patates, kuşkonmaz, havuç, kereviz, demi glace sos.)  
Baby potatoes, asparagus, carrot, celery and demi-glace sauce.

Ağır Ateşte Pişmiş Dana Bodigo       
Slow-Cooked Beef Bodigo 
(Patates püresi, kuşkonmaz, demi glace sos.)  
Creamy mashed potatoes, asparagus and demi-glace.

Mahzen Çökertme Kebabı      
Mahzen Çökertme Kebab  
(Kese yoğurdu, ince dilimlenmiş dana bonfile, domates sos, kibrit patates.)  
Strained yogurt, thinly sliced beef tenderloin, tomato sauce and crispy matchstick potatoes.

Közde Pişmiş Kuzu Sırtı        
Charcoal-Roasted Lamb Loin   
(Kuru domatesli frik pilavı, taze soğan.)  
Freekeh pilaf with sun-dried tomatoes and spring onions.

Taze Baharatlı  Dana Antrikot        
Fresh Herb Ribeye Steak  
(Baby patates, kuşkonmaz, havuç, kereviz, demi glace sos.)  
Baby potatoes, asparagus, carrot, celery and demi-glace.

Izgara Dana Bonfile      
Grilled Beef Tenderloin   
(Baby patates, kuşkonmaz, havuç, kereviz, demi glace sos.)  
Baby potatoes, asparagus, carrot, celery and demi-glace.

Anne Köftesi        
Homestyle Mother’s Meatballs    
(Anne patatesi, kese yoğurdu, kıl biber. )  
Rustic potatoes, strained yogurt and green chili peppers.

Viyana Usulü Et Şinitzel      
Viennese Style Beef Schnitzel   
(Coleslaw salata, taze baharatlı tereyağı, limon.)  
Coleslaw salad, herb butter and lemon.

Şevketi Bostanlı Levrek       
Sea Bass with Şevketi Bostan    
(Marine edilmiş levrek, şevketi bostan.)  
Marinated sea bass served with Aegean blessed thistle.

ANA YEMEKLER • MAIN COURSE

3.395₺

1.895₺

1.850₺

2.070₺

1.950₺

2.125₺

1.325₺

1.500₺

1.725₺



Alkol içerir
Contains alcohol

Alerjen ürün içerir
Contains allergens

Domuz içerir
Contains pork

Vejetaryen
Vegetarian

Glutensiz
Gluten free

Vegan
Vegan

01.07.2026 tarihi itibarıyla geçerli, tüm vergiler dâhil satış fiyatlarıdır.
The prices, including all taxes, are valid as of 01.07.2026

Mahzen Usulü Fıstıklı  Katmer                
Mahzen Style Pistachio Katmer     

İncir Uyutması       
Fig Sleep Dessert 

Portakal Soslu Tahinli Profiterol      
Tahini Profiteroles with Orange Sauce 

Ahududulu Mono Pasta        
Raspberry Mono Cake   

Lokma        
Lokma  

TATLILAR • DESSERTS

665₺

555₺

605₺

635₺

460₺


